0 pération organisée par :
Isere :06 98 02 08 75

Savoie / Haute-Savoie : 06 66 88 33 71

Pour en savoir plus sur les animations, la restauration,
rendez-vous sur le site :
www.prenezlacledeschamps.com
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Une ferme peut en
cacher une autre !

Certaines fermes accueillent
d’autres fermes ou artisans dont
vous pourrez aussi déguster et
acheter les produits.

Les exploitations sont ouvertes
le samedi et le dimanche
de10ha18h.

>TOUTES LES INFOS SUR LE PROGRAMME DES ANIMATIONS ET LA RESTAURATION SUR :

www.prenezlacledeschamps.com ou Facebook : prenezlacledeschamps

> Circuit 1 Crésivaudan Belledonne

Ne(- SPIRULINE DE CHARTREUSE
Renaud STALINSKI et Maxime GERMAIN
38660 LE TOUVET - 06 59 79 96 33
Spiruline, ferme pédagogique.

N°2-GLACES CARESSE ET CALINE
Anne-Sophie COSSON

38420 REVEL - 06 85 63 02 08

Glaces fabriquées a la ferme avec le lait de nos vaches
et les fruits du verger.

> Circuit 2 Sud Isére

N°3 - FERME DE CHAMP FLEURI ¢«
Laure COLLIN

38650 SINARD - 06 84 43 11 85

Viande de beeuf et de veau, farine de blé, ceufs extra-frais.
Restauration les 2 jours.

Accueille :
* Miel de Ruch « Jean-Michel RUCH et Fanny BRUN
0622330661-0622034987

Miels, produits transformés de la ruche, alimentaires et
cosmetiques. Ruche pédagogique.

N°4 - LA FERME DESPASSERELLES
Philippe LAHMANES [ ]
38350 MAYRES SAVEL - 06 50 36 18 63

Fromages et yaourts au lait cru de brebis, viande d’agneau.

N°5 -DOMAINE DES HAUTES GLACES a8
Frédéric REVOL m
38710 CORNILLON - 09 50 2992 77

Visite de la Distillerie Whisky, sur inscription : 11h, 14 h et 16 h

N°6 - GAEC L’ANGUSET LA PLUME

Amandine VIAL .
38930 CLELLES - 06 42 15 39 88

Viande bovine race Angus,saucisses, poulets fermiers pac.
Restauration les 2 jours.

Accueille :
« La Ferme de Trezanne « Camille ROUSSEAUX - 06 33 37 66 80

Fromages de chévre, yaourts de brebis, tommes, terrine. Tapis
en laine de brebis Brigasque.

N°7 - CHEVRERIE DU JAS

Jordan DESIMONE ¢
38350 ORIS EN RATTIER - 06 07 49 03 39

Fromages de chévres.

Restauration les 2 jours. Dégustation animée par un fromager,
le dimanche.

Légende :restauration, sur place ’

Tistes des fermes partwl,pantes en Tsére

> Circuit 3 Uercors

N°8 - GAEC DES RAPILLES ==
Alain FRANCOZ et Philippe MOINIER E
38360 ENGINS - 04 76 94 45 02- 06 31 41 13 16

Bleu du Vercors Sassenage, rapille, tomette du vercors,
faisselles, yaourts nature.

N°9 - LES SAVEURS DU VERCORS a8
Stéphane et Dominique ROCHAS

38250 LANS EN VERCORS - 06 61 27 16 71

Confitures, coulis, compotes, apéritifs aux plantes, PAM.

N°lO - FERME DU PIC SAINT MICHEL
Yannick et Marion ROCHAS
38250 LANS EN VERCORS - 06 95 01 05 52

Fromages et produits laitiers de chévre et de brebis, terrines et
saucissons.

Nell - PERLE DE JUMENT
Mélanie et Laurent BARAS
38250 VILLARD DE LANS - 06 67 8233 11

Cosmétiques et compléments alimentaires bio au lait
de jument du Vercors.

Restauration et golter les 2 jours sans réservation.

Eric, Sébastien et Dylan ROCHAS

38112 MEAUDRE - 06 99 71 0597 -0476 9429 18
Viande de beeuf, veau, porc, charcuteries fermiéres, ceufs.
Restauration les 2 jours : barbecue.

N°l3 - FERME DES PRES LAUZES
Lilian ROCHAS, Caroline PISA

38112 MEAUDRE - 06 71 98 88 73

Viande bison, beeuf, porc. Ferme pédagogique.

]
N°l2 - FERME DES COLIBRIS ¢
E
¢

Accueille :
* Brasserie Skaven « Sébastien Fournier - 04 7547 77 23
Producteur de biéres.

> Circuit 4 Sud Crésivaudan

N°l4 - LA FERME DU REVOLLET ¢
Vincent REBOUD
38470 VATILIEU - 06 87 28 60 33

Elevage de porcs en plein air, poules pondeuses en poulailler
mobile, noix, ceufs...

Restauration les 2 jours.

N°(5 - LE JARDIN DES ALPES N
Dorian DIETSCHY

38470 VINAY - 06 71 38 79 86

Pépiniere productrice éco-responsable de plus de 1800 variétés
de plantes vivaces en tous genres, et de plants de légumes
anciens, arématiques et medicinales.

Accueille :

«Tetras Byre » Héléne REY-GIRAUD - 06 25 25 70 06

Biéres locales bio.

«Toyman  Gilles DELATRE - 06 6177 10 17

Animations jeux de jardin pour toute la famille.

N°l6 - LA BELLE NOIX

Dorothée LOCATELLI, Ludovic BELLE

38840 ST HILAIRE DU ROSIER - 06 74 99 35 00
Noix bio et produits dérivés sucrés, salés.Vin de noix.
Food truck local les 2 jours.

Accueille :
*Moulin La Belle Huile « Séverine BELLE - 06 68 09 29 88

Pressage a facon : huile de noix, noisette, tournesol. Farine de
noix et noisette

« Itinérance au fil de I'herbe « Emeric DROUOT
0633081023

Produits a base de laine mérinos de leurs moutons. Pelotes,
coussins, chaussons....

> Circuit 5 Chartreuse Uoironnais

N°(7 - LA FERME AUX ABEILLES EN CHARTREUSE
Loic THOMAS
38120 PROVEYSIEUX - 06 07 58 60 51

Miels de montagne, gelée royale, pollen frais, propolis, miels
cuisinés....

N°(8 - FERME DE LA MATINIERE

Julien BOULORD ¢«

38140 ST BLAISE DU BUIS - 06 73 81 10 03
Fromages type savoyard, faisselles...
Restauration les 2 jours : Burger

N°l9 - CHEVRERIE DE ST AUPRE

Claire ODDOS

38690 ST AUPRE - 06 71 35 90 44

Fromages de chévre, lait cru, charcuterie, noix et huile de noix.

Accueille :

*Gaec de Pré Levey « Marine GUINET - 06 74 71 31 22
Viande de beeuf et de porc.

« Coopérative laitiere des Entremonts - 07 64 46 07 91
Fromages.

N°20 - FERME MOULIN
Patrick et Anthony MOULIN
38850 PALADRU - 06 74 07 35 08

Veau de lait sous vide, viande de bceuf, charcuterie, rillettes, plats
cuisinés. Crépes au lait cru.

Distributeur automatique de lait frais.
> Circuit 6 Chambaran

N°2(- LA GRANGE AUXERABLES
Sébastien EMAIN
38140 IZEAUX - 06 81 58 20 02

Erables du Japon, arbres et arbustes rares (cerisiers du Japon,
ginkgo biloba....). Arboretum

N°22 - «LE PTIT BARRU»
Emilien ROBIN
38590 LA FORTERESSE - 06 26 37 34 65

Elevage caprin avec transformation fromagere, poules
pondeuses.

N°23 - LA BERGERIE DES TEMPLIERS
Sandrine GILLOZ et Jean-Frangois GOURDAIN
38870 ST SIMEON DE BRESSIEUX - 06 81 80 87 30

Viande d’agneau, pains, brioches, farine.
Restauration : méchoui les 2 jours.

> Circuit 7 €ntre Biévre et Rhéne

N°24 - SPIRULINE DU DAUPHINE

Clotilde et Régis GENEVE

38270 MOISSIEU SUR DOLON - 06 21 08 50 39

La Spiruline : ses origines, sa culture, ses propriétés. Fruits séchés.
Démonstration de récolte.

N°25 - AUJARDIN DES MICHEL’S
Alexandra MOUCHIROUD m
38150 ST ROMAIN DE SURIEU - 06 14 69 89 16

Légumes de saison, légumes transformés : soupes, confitures,
chutneys, confits...

N°26 - LA FERME SAINT-SAUVEUR
Eric et Thomas ROZIER 2|
38150 ANJOU - 06 10 45 49 05

Fruits et [égumes biologiques : fraises, courgettes, salades, radis.
Légumes de saison et [égumes transformés..
Jeux de découverte sur le maraichage.

Accueille :

« EARL Ninou’N'Co « Myriam VAUDAINE - 06 99 71 37 71
La pomme et la poire sous toutes leurs formes (jus, purée, [
Confiture de cassis.

N°27 - EARL YVES GOUBET
Yves Goubet

38550 CHEYSSIEU - 06 08 27 71 13
Fruits et [égumes de saison.

N°28 - LES FRUITS DU VAL QUIRIT

Jéréme JURY

38370 SAINT PRIM - 04 74 56 53 38 - 06 07 91 40 99
Fraises, fruits, jus de fruit, confitures, cidre brut.

> Circuit 8 Nord Isére

N°29 - GAEC LA FERME DE LA GRANGERE
Anthony et Emilie BALAGUER, Jocelyne et Nicolas LION
38300 LES EPARRES - 06 80 16 06 60

Charcuterie fermiére, fromages de vache et ¢
de chévre, huile de colza et tournesol. Colis de
steack haché.

Restauration les 2 jours : barbecue.

Accueille :
« Franck MASSON - 06 03 06 88 90

Vins de Savoie blanc, rouge, rosé.Vin mousseux, méthode
traditionnelle, jus de raisin blanc, pétillant.

* GAEC des Terres Froides « Steven CLAVEL - 06 72 92 89 06
Biéres (blonde, IPA, rousse, ambrée)

« Le Palais de I'Escargot » Olivier GONZALES - 06 25 26 58 24
Produits a base d’escargots, bocaux et surgelés.

N°30 - ELEVAGE DE SANTALE
Gaélle BOUVET
38460 ST HILAIRE DE BRENS - 06 41 76 60 86

Produits frais, conserves de canard gras et foie gras, viande et
charcuterie de porc, viande d’agneau.

N°3[- GAEC LA CHEVRE RY
Maélle et Yoann PEYSSON

38460 CREMIEU - 06 88 43 00 19
Fromages de chévre, biere.



